
Lunch Course
Appetizer + Pasta + Main + Dessert + Drink

Appetizer

Pasta

Main

Dessert

After Drink
Coffee or Tea

コーヒー もしくは 紅茶

Swordfish Cutlets with Caponata Sause  

 Grilled Okinawan Pork with 4 kind Harb

カジキマグロのカツレツ トマトのカポナータソース 

沖縄県産豚肩ロース 4 種のハーブグリル

Basque Cheese Cake 　 HIYORI Pudding 

 Tiramisu　　 Eclairs of Paradise(+300)

バスクチーズケーキ　　HIYORI プリン

ティラミス　　楽園のエクレア (+300)

Fresh Fish Mexican Carpaccio 

本日の鮮魚のメキシカンカルパッチョ

Spaghettini Alla Arrabiata with Squid and Fruit Tomato

ヤリイカとフルーツトマトのアラビアータ

¥3,000 -per person

下記 2 種類よりお 1つお選びください

下記 4種類よりお 1つお選びください

1,800Haleiwa Garlic Shrimp(w/Salad)

ハレイワガーリックシュリンプ (w/ サラダ )
ハワイのフードトラックをイメージしたガーリックシュリンプ。

たっぷりのにんにくとバターをきかせてご用意しております。　　　

Angus Beef Steak & French Fries(w/Salad)

アンガスビーフステーキ&ポテト 250g (w/ サラダ )
アメリカンスタイルでステーキをご用意。様々なソースをご用意しているので、

お好きなものを使用してお楽しみください。

2,800

HIYORI Burger  with Bacon Aioli and Tomato Jam(W/Potato)  +200 Truffle Potato

HIYORI バーガー ベーコンアイオリとトマトジャム（w/ポテト） +200 トリュフポテト
200g の牛肉 100%のパテと自家製のトマトジャムを使用したHIYORI オリジナルバーガー。

バターをたっぷりと使用した柔らかいバンズに新鮮なお野菜を挟んでお楽しみください。

Keema Curry with ONNA-SON Fresh Vegetable(w/Salad)

恩納村のとれたて野菜のキーマカレー（w/サラダ）
恩納村産の野菜を使用したスパイスのきいたキーマカレー。

1,800

2,200

Today’s Pasta（w/Salad) 

本日のパスタ (w/ サラダ）
ヒルサイドグリルレストラン自慢のパスタを日替わりでご用意。

内容はスタッフまでお尋ねください。

1,800

Grand MENU

Poke Bowl of the Okinawan Fresh Tuna(w/Miso Soup) 

沖縄近海マグロ丼 ハワイアンスタイル (w/ お味噌汁 )
フレッシュのマグロを使用したハワイアンスタイルのマグロ丼。

海ぶどうやもずくなど沖縄ならではの食材もご用意しております。

1,600

Grilled Today’s Fish with Harb(w/Salad)

都屋漁港より本日鮮魚のグリル レモンソルト or スパイス (w/ サラダ）
地元の新鮮なお魚を豪快にグリルにしてご用意。

シンプルにレモンソルトか自家製スパイスのどちらかお選びください。

1,800

Fish Tacos using Orion Beer Batter (w/Chips)

沖縄県産鮮魚のオリオンビールフライのタコス（w/チップス）
地元で獲れたお魚をオリオンビールを使用したバッターでふわっと揚げた

ヒルサイドグリルレストランオリジナルの人気のタコス。

1,400

GRAND MENU and WEEKLY LUNCH come with coffee or tea after lunch. 

GRAND MENU およびWEEKLY LUNCHには食後コーヒーもしくは紅茶をご用意しております。

SET DESSERT
Tiramisu

ティラミス

Basque Cheese Cake

バスクチーズケーキ

HIYORI Pudding

HIYORI プリン

Eclairs of Paradise(+300)

楽園のエクレア (+300)

500 yen

HIYORI Soki-Soba (w/Jushi)

HIYORI ソーキそば (w/ ジューシー）
シェフこだわりのソーキそば。

鰹出汁ベースの旨味たっぷりのスープにこだわりの麺をあわせております。

1,200

Seaweed Ice Creme

海ぶどうアイスクリーム

ヒルサイドグリルレストラン
公式インスタグラム
お料理のお写真などは
こちらからご覧くださいませ。

If you have any form of food allergy, please notify our staff. Also, please feel free to inquire about detailed product information.
食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。食材に関する生産情報はお気軽にお尋ねください。

All prices include tax and are subject to a 10% service charge. 
上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。

We use 100% Japanese grown rice.
当店は全て国産米を使用しております。

This icon is using Coriander. If you are not good at it,plese let us know. 
こちらのマークはパクチーを使用しております。お苦手な場合はお申し付けくださいませ。

Mango Parfait(+500)

ごろごろ完熟マンゴーパフェ (+500)



Recommend
Okinawan Mojito - Local Rum And Mint -
伊江島ラム オキナワンモヒート

Moscow Mule -Homemade Giger Syrup-
自家製しょうがシロップのモスコミュール

HIYORI Bellni
マンゴーベリーニ

Sea Breeze with TANKAN
たんかんとグレープフルーツのシーブリーズ

Pineapple Infused Gin And Tonic
パイナップルジントニック

1,3001,000

900

900

1,400

ALCHOL
Orion Beer/Draft
オリオンビール

Heineken
ハイネケン

Hoegaarden/Draft
ヒューガルデン

Orion Clear Free
オリオンクリアフリー

900

900 700

Glass of Sparkling
スパークリングワイン

SPArkling wine
800 Glass of Champagne

グラスシャンパーニュ
1,300

Grillo Di Sicilia
グリッロ ディ シチーリア

Katherine Hills Chardonnay
キャサリンヒルズ シャルドネ

Nero D'avola Di Sicilia
ネロダヴォラ ディ シチーリア

Mighty Murray Red
マイティ マレイ レッド

1,300

800Glass
Carafe 2,200

3,700
Glass
Carafe

800

1,300

2,200

3,700

Glass
Carafe

Glass
Carafe

Softdrink
800

600

600

600

Non Alchol
Tropical Coctail with Mango and Guava
グァバとマンゴーのトロピカルカクテル

Virzin Breeze with TANKAN
沖縄県産たんかんのヴァージンブリーズ

Pineapple and Passion Fruit Squash
パインとパッションフルーツのスカッシュ

Craft Ginger Ale
自家製しょうがシロップのジンジャエール

Homemade Shikuwasa Lemonade
自家製シークワサーレモネード

900

900

800

800

700

Cafe Au Lait
カフェオレ
Cappuccino
カプチーノ

700

700

Coffee
Blended Coffee
ブレンドコーヒー
Cafe Latte
カフェラテ

600

700

600

600

600

Fresh Orange Juice
フレッシュオレンジ

Apple Juice
アップル

Mango Juice
マンゴー
Cola
コーラ

Greapfruit Juice
グレープフルーツ

Guava Juice
グァバ

Pineapple Juice
パイナップル

1,400

Virgin Mojito(Normail/Strawberry/Passion Fruit)
ヴァージンモヒート ( ノーマル /ストロベリー /パッション）

900

600Jusmin Tea
さんぴん茶

NON ALCHOL MENU ALCHOL MENU

Assam
アッサム

Earl Gray
アールグレイ

Nuwara Eliya
ヌワラエリヤ

Uva
ウヴァ

Sunset Tea
サンセットティー

Darjeeling
ダージリン

Homemade Mint Tea
自家製ミントティー

※紅茶は 1杯ずつ抽出しておりますので、ご提供までに 5分ほどお時間を頂戴しております。

インド産と沖縄産をブレンドしました。
濃いめのミルクティーでお楽しみください

世界一のミルクティーの異名をとる世界三大銘茶。
爽やかなメントール香が特徴です。

沖縄産と中国産のキームンのブレンドに天然ベルガモット
を使用。上質な香りをお楽しみください。

スリランカ  キャンディ地方の山の上で育った茶葉を使用。
ダージリンに似た美味しさは甘みたっぷりのデザートと相性抜群です。

沖縄産とセイロン紅茶のブレンド。どんなお料理やデザートにも
合うように香り穏やかにご用意しております。

ファーストフラッシュのみを使用したダージリン。
春の雪解けのあとの新芽から作られる紅茶です。

サンセットティーと摘みたてのミントを合わせた
爽やかな自家製ミントティー。

700Glass
Carafe(Ice Only) 1,300

700Glass
Carafe(Ice Only) 1,300

700Glass
Carafe(Ice Only) 1,300

700Glass
Carafe(Ice Only) 1,300

700Glass
Carafe(Ice Only) 1,300

800Glass
Carafe(Ice Only) 1,500

800Glass(Ice Only)

OKINAWA TEA FACTORY

900900

WHITE WINE RED Wine

WOLFBRÄU Stuff Choice
ウォルフブロイ スタッフチョイス（首里レッド・ヴァイン）
季節によって取り入れるスタッフチョイスのビール。数量限定にてご用意しております。
無くなり次第終了となります。

Cliff Beer from Hiyagon 　Muinu Gusuji 
クリフビール 　ムイヌグスージ 
沖縄市比屋根の閑静な住宅街でイギリス仕込み×沖縄素材のユニークなおいしさを持つクリフビール。
やんばるの野草 6種を使ったムイヌグスージ。沖縄だけでしか味わえない美味しさをぜひお楽しみください。

Berry Hibiscus Tea
ベリーハイビスカスティー

800

RYUKYU High Ball
琉球ハイボール

1,000Coconuts Banana Milk
ココナッツバナナミルク

800

Fresh Shikuwasa Sour
フレッシュシークワサーサワー

900

600Oolong Tea
烏龍茶 1,000Sanpellegrino

サンペレグリノ (750ml)

ONNA Blue Float
恩納ブルーフロート

900

Non Alchol Sparkling Wine
ノンアルコールスパークリングワイン

800

OKINAWAN CRAFT BEER
1,400

1,400

WOLFBRÄU  SHURI Yellow/Helles 
ウォルフブロイ   首里イエロー ヘレス
沖縄県の古くからの酒どころ「首里」でドイツ人ブルワーが醸造する本格ジャーマンスタイルのクラフトビール。
ドイツのピルスナーに対抗してつくられたヘレスビール。喉越しがよく、麦芽の旨味が濃く、甘みもあるお食事とぴったりのビールです。

Cliff Beer from Hiyagon 　Stuff Choice
クリフビール　スタッフチョイス（紅芋エール・かなさんホワイト・IPA）
季節によって取り入れるスタッフチョイスのビール。数量限定にてご用意しております。
無くなり次第終了となります。

Budweiser
バドワイザー

Corona
コロナ

900 900

Highball
ハイボール

800

ESTRO Chardonnay
エストロ シャルドネ

CARANTO Pinot Noir
カラント ピノ・ノワール

1,000

2,800
Glass
Carafe

1,000

2,800
Glass
Carafe


